REGKNA

Checkliste

Kiicheneinrichtung

Es gibt Lagerkiichen und Lagerkiichen! Um negative Uberraschungen zu vermeiden und
herauszufinden, was sich in einer Kiche Uberhaupt zubereiten Iasst, ist es wichtig, die Kliche im
Voraus anzuschauen oder zumindest telefonisch Kontakt aufzunehmen und die Einrichtung mit Hilfe
dieser Checkliste abzuchecken. Diese Checkliste kann kopiert und vor Ort ausgefiillt werden.

Kochen / Backen Wichtig: Funktion der Gerate priifen!
O Elektroherd O  Grosser Brater O Bedienungsanleitungen
..... Anzahl Kochmd@glichkeiten O Elektro-Kippkessel der Gerate
O Holzherd O Méglichkeit zum Kochen kleiner
Beschaffung Holz: Mengen fiir Spezialangebote / O  Feuerldscher
Kranke
................................ 0 Backof Standort: ......cooiiiii
ackofen
Od Gasherd )
O Heissluftbackofen
Beschaffung Ersatzflaschen: O Steckdosen
O Steamer
.............................. - Kuch d Gratin ..... Anzahl 220-240 V
uchen- und Gratinformen
fur .... Personen Anzahl 380 V
Wasser
O fliessend kalt O Warmwasser O separater Boiler fir Kiiche
Abwaschen
O  Abwaschplatze O  Abwaschmaschine
Anzahl grosse Becken
Anzahl kleine Becken
Aufbewahrung Vorrite
O Kuhlschranke ..... Liter O Tiefkdhler ..... Liter O Aufbewahren Vorrate
Volumen Volumen O Kihler Raum
..... Gestelle im kiihlen Raum
Kiichenmaschinen
O Brotschneidemaschine O Rechaud O Kichenmaschinen von
zuhause mitnehmen:
O Fleischschneidemaschine o Wasserkocher
O Kaffeemaschine e
O Raffel
O andere
O Waage
O MiIXer s
O Timer o eeeeecann
Pfannen Zustand Geschirr zum Anrichten
..... Anzahl gut  schlecht O  Schisseln O es fehlt:
..... bis 2 1 O O .....gross ....mittel .....klein
_____ 261 0 O O Platten
..... Uber 61 O O O Krlge .... gross .... klein
..... Bratpfannen [ O O Thermoskriige ... Anzahl
O  Schépfbesteck
O Pfannendeckel [ gentigend

[ ungenigend
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Kiichengerate (...... Anzahl)

..... Rustmesser ..... Flaschenoffner ..... Passevite

..... Fleischmesser Zapfenzieher ...... Salatschleuder

..... Gemiisemesser ..... Dosendffner ..... Abtropfbecken gross
..... Brotmesser .....  Knoblauchpresse ..... Abtropfbecken klein

..... Sparschaler ..... Raffel ..... Teigschusseln gross

..... Schwingbesen «.... Trichter ..... Teigschisseln klein

..... Draht- oder Abtropfkelle ..... Milchsieb ..... Litermass

..... Ruhr- oder Holzkelle ...... Mehlsieb weitere

..... Bratenschaufel ..... Schneidebretter
..... Teigschaber ..... Schopfloffel
..... Teigkarte ..... Kaffeefilter (und Papier)
Essgeschirr (Anzahl) Essbesteck (Anzahl)

..... grosse Teller ... Loffel Richtwert

..... Suppenteller ..... Gabeln Es solite mindestens 20%

..... Dessertteller ..... Messer Geschirr als Teilnehmerlnnen
..... Dessertschélchen ..... Dessertloffel vorhanden sein, sonst

zusatzliches Geschirr von zuhause

evtl. Trinkbecher

..... Glaser ..... Kaffeeldffelchen mitgenommen werden!
..... Tassen
Kiichenwéasche
O Abwaschlappen O Maglichkeit fir Wascheleinen O Waschgelegenheit
O Abtrocknungstiicher, wenn O Waschestander
ungeniigend, wer nimmt mit?
Abfall
O Abfalleimer O Container / Standort: O Kompost
...................................................................... deponieren: ...............
Putzmaterial Anderes
O  Staubsauger O Leim O  Schraubenzieher
O  Wassersauger O  Schere O  Sicherungen
O Besen O Schnire O Hammer
O Handwischer / Schaufel O  Wascheklammern 0O  Zange
O Putzkessel O Gummibander O Taschenmesser
O Schrubber / Mop O Klebstreifen O Ersatzbatterien
O Bodenlappen O Reissnagel O Ersatzlampen
[0  Abwaschbursteli O Servietten O Nagel
O Inox-Knauel O Haushalt- Klarsichtfolie O Kerzen
O Geschirrwaschmittel O Haushaltpapier O Taschenlampe
O Putzmittel O  Abfallsacke O  Zindholzer
""""""""""""""""""""""" O Lunchsacke O Zeitungspapier
""""""""""""""""""" O evtl. Lunchboxen O WC-Papier
O
O

Zahnstocher




