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Zucchetti-Schokoladencake

Eine Cakeform von 30 cm Länge mit Backpapier
auskleiden
200 g Mehl
1 KL Backpulver

dazu sieben, mischen, sofort in die vorbereitete Form füllen

Backen
Untere Ofenhälfte
180 °C (Heissluft 160 °C)
ca. 55 Min.

3 Eier

beigeben, mit dem Handrührgerät rühren, bis die Masse hell und
schaumig ist

100 g dunkle oder braune Schokolade

mit kochendem Wasser übergiessen, bis sie bedeckt ist, einige Minuten
stehen lassen, sobald die Schokolade weich ist (mit Messer prüfen),
das Wasser vorsichtig abgiessen, die Schokolade sofort unter die
Schaummasse rühren

200 g Zucchetti, mit der Röstiraffel
gerieben
50 g Mandeln, gemahlen

zugeben, mischen

Geeignet für: 
Schwierigkeitsgrad: mittlere Anforderung
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