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Zucchinigratin mit Tomaten, Käse und
Oliven

Gratinieren
Ofenmitte
200 °C
ca. 45 Min.

Belag

100 g schwarze Oliven, entkernt,
geviertelt
4 EL Kapern
100 g Käse aus der Region, gerieben

mischen, über die Zucchini verteilen

4 EL Raps- oder Olivenöl

darüber träufeln

Salz, Pfeffer

würzen

Geeignet für: vegetarisch
Schwierigkeitsgrad: anspruchsvolle Zubereitung
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