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Italienischer Gratin

wenig Olivenol

daruber traufeln

Gratinieren

Ofenmitte

200 °C (Heissluft 180 °C)
ca. 20 Min.

einige schwarze Oliven, entsteint

in Sticken schneiden, daruber geben

8 EL Paniermehl*
8 EL Kase aus der Region, gerieben

mischen, daruber streuen

2 kg Gschwellti, warm geschalt

in ca. 2 cm grosse Wurfel schneiden, beiseite stellen

Variante

*Paniermehl aus getrockneten Brotresten herstellenGeeignet
fuar: vegetarisch, Fleisch
Schwierigkeitsgrad: mittlere Anforderung
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