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Kartoffelschnitze aus dem Ofen

Backen

Ofenmitte

200 °C (Heissluft 180 °C)
ca. 40 Min.

Salz

Kartoffeln wurzen

2 > kg fest kochende Kartoffeln

grundlich waschen, ungeschalt langs vierteln oder sechsteln, je nach
Grosse, in eine grosse Schussel geben

4 EL HOLL-Bratol

zugeben, mischen, auf einem mit Backpapier belegten Blech verteilen

Variante

Die Kartoffeln vor dem Backen mit fein gehackten Krautern wie
Rosmarin, Thymian, Majoran oder Salbei oder getrockneten ital.
Krautern mischenGeeignet fur: vegetarisch
Schwierigkeitsgrad: einfache Zubereitung
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