Rezept Pasta Napoli
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Pasta Napoli

1,25 kg geschnittene Tomaten, frisch
oder aus der Dose

zugeben, mitdampfen

1 dl Gemusebouillon

zugeben

2 EL Olivenol

erwarmen

2 Zwiebeln, fein gehackt
2 Knoblauchzehen, gepresst
1 Bund Basilikum, fein geschnitten

zugeben, andampfen

Sauce

Variante

Zusatzlich pro Person 1 Tomaten-Mozzarella-Spiesschen als Garnitur
darauf legenGeeignet fur: vegetarisch

Schwierigkeitsgrad: mittlere Anforderung
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