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Geschnetzeltes Schweinefleisch mit Gemuse
und Frischkase

300 g Frischkase mit Pfeffer oder
Krautern

vor dem Anrichten zugeben und mischen

2 EL Mehl

daruber streuen, kurz mitdunsten

2 dl Wasser
6 dl Bouillon
2 EL Senf

zugeben, aufkochen, Fleisch wieder zugeben

Pfeffer, Paprika

wurzen, zugedeckt auf kleiner Stufe ca. 30 Min. schmoren

100 g Bratspeck, fein geschnitten

in erhitzter Bratpfanne anbraten, herausnehmen

Geeignet fur: Fleisch
Schwierigkeitsgrad: mittlere Anforderung
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