
Rezept Fotzelschnitten
www.regi-na.ch/rezepte

Fotzelschnitten

Zimt-Zucker
150 g Zucker
1 KL Zimt

mischen

Fotzelschnitten
4 dl Milch
6 Eier, mit 1 Prise Salz verquirlt

ca. 800 g Brot, altbacken in Scheiben
geschnitten

portionenweise zuerst in der Milch, dann im Ei wenden

Butter oder Bratbutter

in einer Bratpfanne schmelzen, getränkte Brotscheiben bei mittlerer
Hitze beidseitig goldbraun braten, sofort im Zimtzucker wenden und
unbedeckt warm stellen
Die Schnitten wenn möglich nicht stapeln, da der Zucker sonst schmilzt

Zum Beispiel mit Apfel-Jogurtcrème servieren

Geeignet für: vegetarisch, Resteverwertung
Schwierigkeitsgrad: mittlere Anforderung
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