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Balsamico-Sauce

ergibt ca. 8dl Sauce
4 dl Balsamico-Essig
4-5 dl Raps- oder Olivenöl
1 KL Salz
Pfeffer

alle Zutaten mixen

Passt zu allen Blattsalaten, Tomatensalat, Tomaten-Mozzarellasalat

Hinweis
Je milder, süsser und sämiger der Essig, desto weniger Öl braucht es
für eine ausgewogene, schmackhafte Sauce.Geeignet für: 
Schwierigkeitsgrad: einfache Zubereitung
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