
Rezept Baumnuss-Käse-Cake
www.regi-na.ch/rezepte

Baumnuss-Käse-Cake

Eine Cakeform von 26 cm Länge mit Backpapier
auskleiden
2 Eier
1 dl Milch
1 dl Rahm
50 g Butter, flüssig oder Olivenöl

verrühren

50 g Baumnüsse, gehackt
200 g Käse aus der Region, klein gewürfelt

alles zum Mehlgemisch geben, kurz zu einem Teig verrühren, in die
vorbereitete Form füllen

Backen
Untere Ofenhälfte
200 °C
35-40 Min.

Lauwarm oder ausgekühlt servieren

250 g Mehl
½ KL Salz
1 KL Paprika
Pfeffer
1 KL Backpulver

mischen

Geeignet für: vegetarisch
Schwierigkeitsgrad: mittlere Anforderung
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